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IF YOU LOVE SUSHI, THEN YOU'LL LOV

Der Name ,,Hanayuki" bedeutet , Schneeblume*-
ein Symbol fur Eleganz, Reinheit und japanische Tradition.
In diesem Sinne md&chten wir Sie in unserem Restaurant willkommen
heiBen und Ihm die japanische
Esskultur naherbringen.

Das ,H" steht fur ,,High C@a[i’cy".
Jeder Teller wird mit Hingabe und aus frischen Zutaten kreiert, jedes
Detail von Service bis Ambiente mit
Sorgfalt gestaltet.

Hier im Hanayuki trifft Tradition auf Moderne.
Es ist der perfekter Ort, um zu entspannen und kulinarischen
Genuss auf héchstem Niveau zu erleben.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!



AHergene und Zusa’czstoﬂe

glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse
Krebstiere/-Erzeugnisse

Ei/-Erzeugnisse

Fisch/-Erzeugnisse

Erdnlsse/-Erzeugnisse
Sojabohnen/-Erzeugnisse
Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
Schalenfriichte/Nusse bzw. Nusserzeugnisse
Weichtiere/-Erzeugnisse

0. Sesamsamen/-Erzeugnisse

= @ N e s W N =

A mit Zuckern und StRBungsmitteln
B Konservierungsstoffe

C Koffein

D  Sulfite

E Farbstoff

Alle alkoholischen Getranke konnen
Alle Preise in € inkl. MwSt.

alten.

Impressum
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Aperitifs

200. Yuzu Sake 7.5
Sake mit Yuzu Geschmack. Yuzu ist eine japanische Zitrusfrucht mit einer milden SufSe,
erfrischender Séure und leicht bitteren Aromen.

201. Yuzu Spritz 8.5
Yuzu Saft, Kokossirup, Prosecco

202. White Mountain 7.0
Hakushika Yamadanishiki Honjojo Sake, Pfirsichlikér, Limettensaft

203. Tokyo Sunset 8.0
Kubota Junmai Daiginjo Sake, Annassaft, O-Saft, Grenadine Sirup

204. Momotaro Wildberry 10.5
Momotaro Gin Akainu, Yuzusaft, Rohrzuckersirup

205. Sakura Blossom 10.0
Roku Gin, Yuzu Sake, Prosecco

206. Aperol Spritz 7.5
Aperol, Prosecco

207. Lillet Berry 8.5
Lillet Rosé, Thomas Henry Wild Berry

208. Lillet Framboise 8.5
Lillet Rosé, Limettensaft, Himbeersirup, Prosecco

209. Prosecco Royal 8.2
Créme de cassis, Prosecco, Zitronensaft

210. Choya Umeshu Extra Years 5cl 5.5
Choya Extra Years gehort zu den Nanko -
einem traditionellen japanischen Ume-Fruchtlikér, der aus ganzen Ume-Friichten
hergestellt wird. Sein Aroma vereint frische, fruchtige Noten




Japanischer Reiswein ,Sake’ (0,1 )

ist ein aus Reis gebrautes, alkoholisches Getrank mit einem Alkoholgehalt

von etwa 15-20%.

Es wird in der Regel aus Reis, Wasser, Koji-Schimmel und Hefe hergestellt. Die Qualitat
wird oft durch den Poliergrad der Reiskdrner sowie die verwendete Reissorte

(z.B. YAMADANISHIKI-Premium Reis) bestimmt.

Reis -
. Sakearten/Geschmack/Aroma
Poliergrad
Koshu - gereifte Sake, gilt als ,bester Sake der Welt”, nussig,
karamellig, kraftig, fruchtig
i Daiginio -
<50% Daiginjo - sehr fein, elegant Junma algl.njo
Ginjo-grad sehr aromatisch, komplex
Premium Sake i Ginio -
<60 % Ginjo - fruchtig, aromatisch Jut\m'al 'njo i
kraftig, fruchtig
Premium Sake | 70 % Honjojo - leicht, mild Junmai - kraftig, vollmundig
Table Sake Futsu-shu
211. Hakushika Yamadanishiki Honjojo 8.0

Weicher, eleganter und erfrischender Geschmack, warm/kiihl serviert.
Speiseempfehlung: jap. Barbecue-Ktiche, Tempura, Nudeln.

212. Kubota Senju Ginjo 8.5
Fruchtig, harmonisch, angenehm, klar und frisch im Abgang, ktihl/Raumtemperatur serviert.
Speiseempfehlung: ein vielseitiger Allrounder - ideal zu vielen Gerichten.

213. Kubota Junmai Daiginjo 9.5
Fruchtiger, ausgewogener Geschmack mit zarte sauberem und knackiger Abgang,
ktihl/Raum Temperatur serviert.

Speiseempfehlung: Sashimi, Sushi, Schalentiere, Tempura.

214. Dassai 45 Junmai Daiginjo 9.5
Aromatischer, fruchtig-milder Sake mit einer feinen Sdure, kiihl serviert.
Speiseempfehlung: Thunfisch Sashimi, Lachs Sashimi, Schalentiere,
Teriyaki Gerichte, Jakobsmuscheln.




Soﬁgetréinke/ Saﬁe

215. Coca Cola/Light/Zero "B 0,2] 2.9 216. Coca Cola/Light/Zero ©HB 0,4l 4.9
217. Fanta/Spezi "MW 0,2l 2.9 218. Fanta/Spezi ™ 0,4l 4.9
219. Sprite 0,21 2.9 220. Sprite 0,41 4.9
221. Thomas Henry Ginger Ale 0,2l 3.5 222. Thomas Henry Tonic Water ™ 0,2] 3.5
223. ViO Schorle Rhabarber 0,25l 3.5 224. ViO Schorle Johannisbeere 0,25l 3.5

225. Granini Apfelsaft 0,2 3.3 226. Granini Cranberrysaft 0,21 3.3
227. Granini Maracujanektar 0,2l 3.3 228. Granini Mangonektar 0,2l 3.3
229. Saftschorle 0,41 5.0

230. Acqua Morelli Mineralwasser 0,251 2.9

231. Acqua Morelli Mineralwasser 0,75 7.5

232. Acqua Morelli Naturale Mineralwasser 0,251 2.5

233. Acqua Morelli Naturale Mineralwasser 0,751 7.5

Homemade Iced Tea

234. Passionsfrucht ()
Maracujasirup, Rohrzucker, Minze, frische Maracuja, Schwarztee

235. Gruntee-Minze 6.0
Limette, Rohrzucker, Minze, Grtintee

236. Yuzu Iced Tea 6.9
Yuzu Saft, Yuzusirup, Rohrzucker, Maracujanektar, Griintee

237. Ruby Jade 6.5
Erdbeersirup, Erdbeerpliree, Limette, Rohrzucker, Griintee




Alkoholische Getranke

Bier/Flaschenbier 0.3l 0.5l

Wolters Pilsener 240. 3.5 241. 5.2

Alster 242. 35 243. 5.2

Erdinger Hefe Weissbier Naturtrub 244. 5.2

Erdinger Alkoholfrei 245. 5.2

Duckstein 246. 5.2
0.33I

Wolters Alkoholfrei 247. 3.5

Jap. Kirin Ichiban Shibori 248. 4.0

Jap. Asahi Super Dry 249, 4.0

Jap Sapporo Black Label 250. 4.0

Digestif (2cl)

251. Kuro Kirishima (SuRkartoffel-Spirituose, 25%) 4.0
Reichhaltiger Umami-Noten, fruchtig, leicht sifSlich aber auch rauchig-erdiger Abgang.
Speiseempfehlung: gegrillter Fisch, Teriyaki, Soba, Sushi, Tempura

252. Ginza No Suzume Mugi (Gersten-Shochu, 25%) 4.0
Weich, aromatisch, mild, nussig mit feiner StifSe der Gerste.
Speiseempfehlung: herzhafte Speisen wie Teriyaki, Yakitori, gebratenes Fleisch, Tapas

253. Torikai Ginka (Reis-Spirituose, 25%) 4.5
Aromatisch, fruchtig, seidig, klar.
Speiseempfehlung: Sushi, Sashimi, weifSer Fisch, vegetarische Gerichten

254. Suntory Whisky Toki (Blended Whisky, 43%) 5.0
Leicht, frisch, zitronig, klar, unkompliziert.
Speiseempfehlung: Yakitori, Tempura, Sushi, Sashimi, Salate, leichte Vorspeisen
(mit Ponzu, Sesam Sauce), Carpaccio

255. Suntory Whisky Hibiki Japanese Harmony (Blended Whisky, 43%) 8.0
Edel, komplex, ausgewogen, mit Honig und Blitennoten aber gleichzeitig auch rauchig.
Speiseempfehlung: Carpaccio, Trliffel-Gerichte, Wagyu, Jakobsmuschel




Longdrinks (4cl)

256. Roku Japanese Craft Gin 12.0
Internationaler Bestseller, sehr ausgewogen, klar strukturiert,
fruchtig-floral mit Krduternoten.
Botanicals: Kirschbltiiten, Sakura-Blatt, Yuzu, Sencha (Griintee),
Gyokuro (edelsten und teuersten jap. Griintees), Sansho (jap. Bergpfeffer)

257. Ki No Bi Kyoto Gin 13.5
Stark Kyoto-orientiert, High-End, komplex, trocken,
sehr authentisch japanisch und handwerklich mit eleganten Zitrus- und Tee-Noten.
Botanicals: Yuzu, Griintee (Gyokuro und Tencha), Sansho, Ingwer,
regionale Kréuter und Gewdirze

258. Momotaro Gin 12.0
Herstellung in Deutschland (Rheinland-Pfalz), stark von Japan inspiriert.
Charakter: fruchtig-blumig, weich, eher verspielt.
Botanicals: Yuzu, Shiso-Bldtter, Matcha, Kirschbltiten, Pfirsich

Coﬁee Time

260. Café 2.9
261. Espresso 2.7
262. Doppelter Espresso 4.0
263. Cappuccino 3.5
264. Café Latte 4.2

Hot Tea

265. Japan Sencha Grintee 3.3 i
266. Japan Genmaicha Gruntee mit gerdstetem Vollkornreis 3.3
267. Frischer Ingwertee mit Honig 4.0 v o -
e

. . . |
268. Frischer Z|trone|sasstee mit Honig 4.0 g
269. Yuzu Tee (jap. Zitrusfr ) 4.0
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A[koholﬁeie Cocktails

270. Virgin Colada 9.0
Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Orangensaft

271. Strawberry Kiss 9.0
Ananassaft, Orangensaft, Erdbeersirup, Maracujanektar, Sahne

272. Chanh Da 9.0
Limette, Ginger Ale, Rohrzucker

273. Hanayuki's 9.5
Limette, Rohrzucker, Erdbeersirup, Ginger Ale

Cocktails mit Alkohol

274. Pina Colada 11.0
Rum, Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Orangensaft

275. Sex on the Beach 11.0
Wodka, Pfirsichlikor, Ananassaft, Orangensaft

276. Mai Tai 11.0
Rum, Orange Curacao, Mandelsirup, Annanassaft, Orangensaft, Limettensaft, Grenadine

277. Prettyin Pink 11.0
Wodka, Cranberry Saft, Pfirsichlikér, Rohrzucker, Limette, Minze

278. Sangria 10.0
Primitivo, Rum, Orangensaft, Rohrzucker, Sprite




Weisswein

Mathilde Grauburgunder (aus Rheinhessen)
Ein aromatischer, fruchtbetonter Weifswein. Saftig, herrlich frisch.

280. 0,21 10 281. 0,51 25 282. 0,751 38

Ruppertsberger WeiBburgunder trocken (aus Pfalz)
Ein zartfruchtiger, aromatischer Weiswein. Feine Weinsdure, fruchtig-sanfter Nachhall.

283. 021 75 284. 0,51 18.5 285. 0,751 28

Karl Pfaffmann Riesling trocken (aus Pfalz)
Ein fruchtbetonter WeifSwein, kristallklares grtingelb in der Farbe.
In der Nase Birne, Ananas und weifSe Bliiten, am Gaumen knackig, spritzig und lebhaft.

286. 0,21 10 287. 0,51 25 288. 0,751 38

Conti Di Colloredo Pinot Grigio trocken (aus Friaul, Italien)
Ein zartfruchtiger und frischer Weiswein. Am Gaumen feinfruchtig, saftig-sdffig,
der Nachhall frisch und leicht wiirzig.

289. 0,2l 8 290. 0,51 20 291. 0,751 30

La Cabane Du Gascon Sauvignon Blanc trocken (aus Sidwest, Frankreich)
Ein fruchtbetonter und aromatischer Weifswein.

292. 0,2l 8 293. 0,51 20 294. 0,751 30

Le Blanc De Monsieur Henri trocken (aus Bordeaux, Frankreich)
Die Rebsorten sind Sauvignon Blanc und Sémillon. Aromatischer und fruchtbetonter WeifSwein,
cremig, fruchtig und weich. Fruchtsifem Touch im Nachklang.

295. 0,21 10 296. 0,51 25 297. 0,751 38

Winzer Krems Gruner Veltliner trocken (aus Niederosterreich)
Ein saftig-frischer und fruchtig-mineralischer Weifswein.

298. 0,21 10 299. 0,51 25 300. 0,751 38




Roséweine

Tabernus Rosé (aus Pfalz)
Frischer und fruchtiger Rosé mit Beerennoten und einer angenehmen Leichtigkeit.

301. 0,2l 8 302. 0,51 20 303. 0,751 30

Alguézar Rosado Cuvée trocken (aus Spanien)
Ein fruchtiger Rosé-Perlwein. Spritzig-frisch, herrlich beerenfruchtig.

304. 0,21 75 305. 0,51 18.5 306. 0,751 28

Rotweine

Il Pumo Primitivo (aus Italien)

In der Nase Schwarzkirschen, Kakao, Rosinen, Edelschokolade und schwarzer Pfeffer.
Am Gaumen herrlich beerenwdirzig, saftig-sdmig. Der Nachhall vereint dezente
Fruchtsdfse mit erstaunlicher Lédnge.

307. 0,2l 8 308. 0,51 20 309. 0,751 30




Suppe - Soup

1.
2.

Shiro Miso (Miso Suppe mit Tofu, Algen) ©
Sake Miso (Miso Suppe mit Lachs, Enoki-Pilz, Algen) 4:®

Vorspeise - Appetizer

® N O U oA W

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Gyoza Yasai (frittierte Teigtaschen mit Gemdise) (:3610.AD)

Gyoza Chicken (frittierte Teigtaschen mit Hahnchenfleisch) 0:36:10.A.D)
Yakitori (HdhnchenspiefSe) (1-6:10-A.D)

Ebi Furai (frittierte Garnelen) (:23:6AD)

Ebi Shumai (geddmpfte Teigtaschen mit Garnelen) ("-#61%A)

Crazy Crunchy Rol| (:23:4610.AD) ¢
(Frittierte Maki-Rolle im Tempurateiq.
Getoppt mit zartem cremigen Lachstatar und Garnelentatar)

Summer Rolls (mit Erdnuss Sauce) /

5.5
6.5

6.0
6.5
6.0
10.0
8.0
13.5

A. Lachs (frischer Lachs, Salat, Avocado, Gurke, knuspriger Teig, Dill, Koriander) @458 7.0

B. Ebi (Ebi Tempura, Avocado, Salat, Gurke, Koriander) (2:50)
Taste of Japan (1:234610.AD) ¢
(Drei Reisbdllchen, umhdillt mit Lachs-, Thunfisch- und Rindfleischstreifen flambiert.
Getoppt mit feinem Tatar von Lachs, Thunfisch und Garnelen)
Avocado Boat 2 Stk. (1:26:910.AD) = s
(Zwei Avocadohdlften als feine Boote, geflillt mit flambierten Jakobsmuscheln in
Limettenmarinade und zartem Garnelentatar, dazu hausgemachter Teriyaki Sauce)

Tai Yuzu-Truffle (4100

(Feine Doradenstreifen mit Daikon und Radieschen, mariniert in Yuzu-Trlffel Dressing.

Veredelt mit frischem Trliffel)

Salmon Carpaccio 4104
(8 Stiick zart flambierte Lachsfilet, serviert mit Avocado, Edamame,
Tomaten und frischem Salat. Verfeinert mit hausgemachter Ponzu-Limetten-Sauce)

Maguro Carpaccio 04104
(8 Stiick zart flambierte Thunfischfilet, serviert mit Avocado, Edamame, Tomaten
und frischem Salat. Verfeinert mit hausgemachter Ponzu-Sesam-Sauce)

Tuna Tatar G46&104 s
(Fein marinierter Thunfisch mit Zwiebeln auf Avocadowdirfeln,
getoppt mit frischem Wachtelei)

Hotate ©¢72P)

(sanft angebratene Jakobsmuschel, Radieschen, Daikon, Avocado

in einen feinen Miso-WeifSwein-Dressing)

Cucumber Rol| (:234679AD) ¢

(Vier frische Rollen im Gurkenmantel, geftillt mit Garnelen-Surimi-Tatar,
Avocado und Schnittlauch. Getoppt mit scharfem Lachstatar,

Kaviar und Limettenabrieb. Serviert mit Ponzu-Sauce)

Pizza Hanayuki's Style
A. Sake Pizza (frittierte Reis-Pizza mit marinierter Lachs, Avocado) (:34610.A.D)
B. Tuna Pizza (frittierte Reis-Pizza mit mariniertem Thunfisch, Avocado) (:410.AD)
C. Ebi Pizza (frittierte Reis-Pizza mit marinierte Garnele, Avocado) (12:3610.A.D)

&

8.0
10.5

10.5

16.0

20.5

22.5

16.0

15.0

12.0

7.5

8.0
8.0



Salat - Salad

19. Goma Wakame (Algensalat, Goma Dressing) (619 70
20. Wakame Crispy (knusprige Algensalat, Ponzu Dressing) (:619 75
21.  Kimchi (eingelegter Chinakohl mit Chili-Essig-Dressing) ¢:A88 _J 6.0
22. Sake Salada (Lachswdrfel, Avocado in Koriander-Mayo-Dressing) ¢4 o)
23. Tuna Salada (Thunfischwdirfel, Avocado, Lauch in Ponzu-Sesam-Dressing) 6% 9.0
24. Edamame (blanchierte grine Sojabohnen) © pr» 3 \ s S
Mg . " %
’ A
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Hauptgerichte - Japanische Kiiche - Main Y

30. Miso Ramen (346104 16.0
(jap. Nudelsuppe mit leicht scharf gewdirztem Hackfleisch,
Gemtse, Narutomaki, weiches Ei)

31. Tuna Don (14.610.AD) 18.0
(jap. Reisschale mit mariniertem Thunfisch, Avocado)

32 ....... T empuraDon<123610AD) .......................................................................................................................... 170
(jap. Reisschale mit Gemise und Garnelen in Tempurateig)

33 ....... Y ak|5akeDon(14610AD) ............................................................................................................................ 170
(jap. Reisschale mit gegrilltem Lachs, Avocado, Rostzwiebeln)

34 ....... Sakana : Tempu .r.;.(.1.’.2.:.3.’.4.’;5.’.16’.;\.,.5.) ............................................................................................................... 170
(verschiedene Fischarten und Meeresfriichte in knusprig-zartem Tempurateig)

35 ....... BeefsteakHanayuk|ssty|e2009(1610A> ......................................................................................... 330
(argentinisches Rumpsteak, Yakiniku Sauce, dazu Kartoffelptiree, Salat)

36 ....... T er| yak|Sa kanaﬂ e 290

(verschiedene gegrillte Fisch- und Meeresfriichteplatte,
serviert mit Tempura Gemdse, Sesam Reis)

Bei[agen 1000. jap. Reis 5.0
1001. SuBkartoffel Pommes 6.5
1002. Gemuse Tempura 7.0

1003. Sesam Reis 3.0



Sushi Hanayuki’s Combo

40.

Nigiri Combo ("-249AD)
(2 Sake Nigiri, 2 Maguro Nigiri, T Ebi Nigiri,
1 Unagi Nigiri, 1 Dorade Nigiri)

18.5

Sake Combo (":34.6:10.A.D)
(6 Sake Maki, 2 Sake Nigiri, 4 Alaska I-O-Roll, 4 Salmon Deluxe Special Roll)

Haru Combo (1:2:4.6,9,10,A,D)
(6 Maki Crunchy, 4 Alaska I-O-Roll, 4 Tekka I-O-Roll, 8 California I-O-Roll)

Sashimi Combo (:24.610.A.D)
(2 Lachs-Filet, 2 Thunfisch-Filet, 6 Avocado Maki, 8 Ebiten I-O-Roll)

Sakura Combo for 2 (1:2:3:4,6:510,A.D)
(6 Tekka Avocado Maki, 6 Gurke Maki, 8 California I-O-Roll, 8 Alaska I-O-Roll,
4 Veggie Crunchy, 4 Salmon Crunchy)

Party Combo for 2 (:2:3:4.6510.A.D)
(6 Sake Maki, 6 Tekka Maki, 2 Sake Nigiri, 2 Maguro Nigiri, 2 Ebi Nigiri,
8 Ebiten I-O-Roll, 8 Cali Special Roll, kleine Gemtise Tempura)

Kazoku Combo for 3 (1:2:3:4.6:2.10.A.0)

(6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki, 6 Tekka Avocado Maki,

8 Alaska I-O-Roll, 8 Ebiten I-O-Roll, 8 Salmon Deluxe Roll,
4 Ebi Crunchy, 1 Tuna Pizza, 3 Hana Sake Nigiri)

Big Kazoku Combo for 4 (1:23:4.6:510.A.0)

(2 Lachs-Filet, 2 Thunfisch-Filet, 2 Sake Nigiri, 2 Ebi Nigiri,

6 Avocado Maki, 6 Sake maki, 4 Ebi Tempura, 8 Alaska I-O-Roll, 8 Tekka I-O-Roll,

8 Salmon Deluxe Roll, 8 Cali Special Roll, 4 Salmon Crunchy, 4 Spicy Tuna Crunchy)

Bei Anderungswiinschen wird ein Aufpreis von 1€ berechnet.
Bei vegetarischen Gerichten, die zu einem Fischgericht abgewandelt werden sollen,
liegt der Aufpreis bei 2.50€.




Hoso-Maki (6 Stiick)

50. Sake Maki (Lachs) 0:4P) ()
o (LachsAvocao’o)““AD’ ...................................................................................... e
o ekkaMakl(Thunf/sch)““D) ...................................................................................................................... B
P AvocadoMak|(Thunf/schAvocado )(140) ................................................................................ e
o SplcyTunaMakl““BD)f ......................................................................................................................... o
(gehackter Thunfisch mit hausgemachter Sauce, scharf, roh)
55 ........ Eb|AvocadoMak|(gekochteGarne/eAvocado)“w) ....................................................................... 70
s Unag|Mak|(gegr///teer/)“WAD)80
Nigiri (2 Stiick)
60. Sake (Lachs) (4D 6.5
e burl(Lachsf/amb/ertMassago)( T e
T guro(Thunf/sch) e o
e Eb|(gekochteGarne/en)“ZD) ..................................................................................................................... o
o Unag|(gegr///terAa/“910“’)80
e akko(gekoc o Octop us) e i
o (jakobsmusche//wassago) e B
e al(gro/_?eTrogmusche/)“”) ..................................................................................................... i
o a|(Dorade) e L
Nigiri Gunkan (2 Stiick)
70. Hana-Ebi @238 s 7.0
(gehackte Garnele mit hausgemachter Sauce, umwickelt mit Gurke)
e e
(gehackter Lachs mit hausgemachter Sauce, umwickelt mit Gurke)
Lo Sp|cyTuna“‘“°E)f ................................................................................................................................... X
(gehackter Thunfisch mit hausgemachter Sauce, umwickelt mit Gurke)
L HanaSpec|a|<1234E>/ ............................................................................................................................. S
(gehackte Garnele mit hausgemachter Sauce, umwickelt mit Lachs, Gurke)
74 ....... InanBoat““ABD)/so

(Zwei stfSlich-wdrzige Tofutaschen, gefullt mit Avocado und
Tatar vom Lachs und Garnele. Getoppt mit knusprigem Krebsfleischimitat)




Crunchy Roll (4 Stiick)

75. Salmon Crunchy (-46:7.9.10.A.0) 13.5
(knusprige Rolle mit Lachs, Aal, Avocado, Frischkése)

76 ....... sp|cyTunaCrunchy<14610ABD)/ ...................................................................................................... 135
(knusprige Rolle mit gekochtem Thunfisch, Avocado)

77 ....... Eb|Crunc hy B 135
(knusprige Rolle mit Garnele, Surimi, Avocado, Gurke, Frischkdse)

78 ....... ch| ckenc runchy B 135

(knusprige Rolle mit Hdhnchenspiefs, Surimi, Avocado, Frischkdse)

Inside-Out-Roll

(8 Stiick, wahlweise mit Sesam oder Fischrogen)

80. Alaska Roll 4710.0) 9.9
(Lachs, Gurke, Avocado, Frischkdse)

81 ....... T é.l.(.l.(.é..lié.l.l..(.1.'.4.1:.7:%.0.'.5.) ...................................................................................................................................... 105
(Thunfisch, Gurke, Avocado, Frischkdse)

82 ....... é.é.i.i.ﬁ.)..r.ﬁ.i.é...lial.l..(.1.’..2.’.3.’;'.1.6’.[.).) ........................................................................................................................... 105
(Surimi, Garnele, Avocado, Gurke, Mayonnaise)

83 ....... sp|cyEb|Ro||(1231OD)/109
(gehackte Garnele mit hausgemachter Sauce, Gurke)

84 ...... Eb|tenRo||(1231OD)/ .............................................................................................................................. 105

(Ebi Tempura, Avocado mit hausgemachter Sauce)




Special Rolls

(8 Stiick, wahlweise mit Sesam oder Fischrogen)

85. Tamago Roll (2467100 ¢ 14.5
(Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse in Omelett)

86 ........ Ra|nbowsa|monRo||<1346710AD>j ................................................................................................ 150
(Lachs, Gurke, Frischkdse in Lachs-Thunfisch-Avocado-Mantel)

87 ........ DragonRo||<1236910AD>) ................................................................................................................... 155
(Ebi Tempura, Avocado in Aal-Mantel)

88 ........ SalmonDe|uxeRo||<1346710AD>j ................................................................................................... 145
(Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse in feinstem Lachs-Mantel)

89 ........ MaguroTatarRo||<134610AD>/ ......................................................................................................... 1 75

(gehackter Thunfisch mit hausgemachter Sauce, Gurke
in Thunfisch Avocado-Mantel)

90. Cali-Special Roll :2:346910.AD) -z 14.5
(Surimi, Avocado, Gurke, Mayonnaise in Lachs-Mantel)

91 ........ Eb|TempuraRo||(123410AD)j .......................................................................................................... 145
(Ebi Tempura, Avocado in Lachs-Mantel)

92 ........ MountFuJ|Ro||<1236910AD)/ ............................................................................................................. 1 75

(Surimi, Avocado, Babyspargel, Mayonnaise, getoppt mit
flambierten Jakobsmuscheln, gahackte Garnelen mit hausgemachter Sauce)

93. Tuna's Favourite Roll (14:36710AD)  # 17.5
(Thunfisch, Avocado, Gurke, Frischkdse, getoppt mit
flambiertem Thunfisch, Thunfisch-Tatar)

94. King & Queens Rol| (12346910AD) s 18.0
(Ebi Tempura, Avocado, getoppt mit Aal, flambiertem Lachs, Lachs-Tatar)

95 ........ sOftshenCrabRo||<1234610AD)} ..................................................................................................... 1 75
(Butterkrebs-Tempura, Babyspargel in einem flambierten Lachsmantel)

96 ........ Hanayuk|Roastbeesto||<13610AD>j ........................................................................................... 170
(paniertes Gemduse in einem flambierten Roastbeef Mantel, gerdsteter Knoblauch)

97 ........ 5a5h|m|NoR|ceRo||<12347910A>j .................................................................................................. 135

(5 Sttick, geftllt mit panierten Lauchzwiebeln, Lachs, Thunfisch,
Avocado, umhdillt von Seetang und Avocadomantel, getoppt mit
Garnelen-Surimi-Tatar und Massago)




Sashimi

100. Sake Sashimi (Lachs-Filet) 9 Stk. @ 21.0

101 ...... MaguroSash|m|(ThunﬁschF//et)9Stk(‘” ....................................................................................... 230

102 ..... Sake&Maguro(LachsThunﬁschF//et)sstk(‘” .......................................................................... 210

103L|ttIeSash|m|9 Stk e 210
(verschiedene Fischsorten und Meeresfriichte)

1045hoYoSash|m|13s tk(249> .................................................................................................................. 290

(verschiedene Fischsorten und Meeresfriichte)

105. Veggie Tempura (36104 16.0
(knackiges Gemuse in knusprig zartem Tempurateig, dazu Sesam Reis)
106. Veggie Crunchy (.3:610AD) 11.5

(knusprige Rolle mit Avocado, Gurke,Omelett, Rettich)

114. Veggie Sesam Roll (1710-A8.D) 8.5
(Gurke, Paprika, Rettich, Frischkdse)

115 ..... 6.r.é.r.].i.a.é.é.h..d.l.l..(.1.’.6.3.’.7.’;6’.;.\.’.8.'.[.).) .......................................................................................................................... 120
(Gurke, Paprika, Rettich, Frischkdse mit Avocadomantel)

116 ..... HourensoRo||(13610AD) .......................................................................................................................... 125
(paniertes Gemdise, Blattspinatmantel)

117 ..... sprmgGardenRo||(136710AD> .............................................................................................................. 125
(paniertes Gemdise, Avocado in Omelettmantel)

118 ..... Cr|spyvegg|eRo||(13610AD) .................................................................................................................. 135
(panierte vegane Garnele, Blattspinatmantel)

119 ..... F|tness|v|enu(Vegetar|sch)(16710ABD) .............................................................................................. 1 75
(6 Kappa Maki, 6 Avocado Maki, 4 Veggie Sesam I-O-Roll, 4 Orchidee Special Roll)

120Manek|Neko|v|enu(vegetar|sch)<136710ABD> .............................................................................. 180

(6 Oshinko Maki, 8 Spring Garden Roll, kleine Gemtise Tempura)



Nachspeisen

Hanayuki Soleil (:>78A88)

(Mango-Mousse mit Passionsfrucht Fillung und
Kalamansi, Mango-Passionsfrucht Macaron)

Shiro Daifuku (678A8)

(Reiskuchen, gefiillt mit sdifSen Rotbohnen mit Yuzu Eis)

Matcha Eis (Griintee E




